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Schweiz 
Bierverkostung 

bei Naturfreunde WN 
2020 gab es insgesamt 1.132 Brauereien in der Schweiz. Den absolut größten Anteil am 
Biermarkt haben aber die europischen Megakonzerne, wie Heinken und Carlsberg. In 
der Stiftsbibliothek von St. Gallen finden sich die vermutlich ältesten Pläne für eine 
Brauerei. Im diesigen Kloster wurde bereits im 9. Jahrhundert von und für die Mönche 
Bier gebraut… 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Die verschieden sprachigen 
Gebiete der Schweiz haben 
unterschiedliche kulturelle 
Einflüsse – so auch beim Bier: 

Es verwundert wohl kaum, 
dass in der französischen 
Schweiz die  belgische 
Bierkunst den Geschmack der 
Bevölkerung trifft, währen das 
deutsche Reinheitsgebot und 
Lagerbiere bis zum Märzen im 
deutschsprachigen Teil 
bevorzugt wird. 

Im Vormarsch sind, das ist 
jetzt gar nicht sooo schwer zu 
erraten,  die 
Mikrobrauereien… 

Was man von der 
Statistik der Schweiz 

über Bierkonsum 
erfahren kann: 

 

„Während der Pro-Kopf-
Konsum von Alkohol in der 
Schweiz insgesamt seit 
Jahren rückläufig ist, bleibt er 
bei Bier stabil: 

Der Pro-Kopf-Konsum von 
Bier lag hierzulande, ersten 
Berechnungen des Schweizer 
Brauerei-Verbandes (SBV) 
zufolge, im Braujahr 2018/19, 
wie im Vorjahr, bei 55 Litern. 

Schweizer Brauereien decken 
die Nachfrage zu 77,8 
Prozent, die restlichen 22,2 
Prozent am Gesamtmarkt sind 
Bierimporte aus dem Ausland. 
Am häufigsten trinken 
Schweizer Bier aus der Dose 
zeigen Zahlen des Verbandes. 

Weltweit das meiste Bier 
trinken mit 192 Litern pro 
Einwohner die Tschechen, 
dahinter folgen Österreich und 
Deutschland. In der Schweiz 
wurde 2018 nicht einmal halb 
so viel pro Kopf getrunken. 40 
Prozent des gesamten 
verbrauchten Bieres in der 
Schweiz werden über die 
Gastronomie abgesetzt, mehr 
als doppelt so viel wie in 
Deutschland. 

Bestellt bei und geliefert von: 
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1.) Tram-Helles. Bern, Schweiz 
 

Lager 
4,9% alc./vol. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 5.2 % vol. 
Stammwürze 12° Plato 
Bittereinheiten 23 IBU 
Brauerei Altes Tramdepot 
Ort Bern BE 
 
 
Ein süffiges und mild gehopftes Bier, naturtrüb und untergärig, gebraut im 
Einmaischverfahren mit Pilsnermalz und hellem Caramelmalz. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Die Brauerei: 
(Eigendefinition) 
„Die Grundmauern des 
Alten Tramdepots sind 
ein historischer Bau 
und wurden bereits 
1889/90 gelegt, 
ursprünglich als Depot 
für das Luftdrucktram 
Bärengraben – 
Güterbahnhof. Bis zum 
Umbau zum heutigen Restaurant im Jahr 

1998 diente das Gebäude zwischenzeitlich als Autogarage und Theaterdepot. 
 
Nach dem Grossumbau öffnete das Restaurant am 17. November 1998 seine Türen. Niemand 
konnte zu diesem Zeitpunkt ahnen, dass sich der Ort zu einer Trendlokalität in der Berner Ess- 
und Trinkkultur entwickeln wird. Heute ist das Tram-Bier bekannt bis nach Korea! 
 
Unsere Tram-Biere sind alle unfiltriert, naturbelassen und werden ohne chemische Zusätze 
hergestellt. Sie werden je nach Jahreszeit vier bis sechs Mal pro Woche mitten im Restaurant 
gebraut, dies entspricht ca. 3'100 Hektoliter Bier pro Jahr. 
Die Tram-Biere werden mit einer Salm16 hl Anlage gebraut, einer der besten Brauerei-
Anlagen der Welt.“ 
 
Das Bier ist in Holzfässern im Angebot und in der Brauerei kann man sich am Platz sein kühles 
Gold selbst zapfen  ͧͪͩͨ 
 
Gebraut wird mitten im Braugasthof und der liegt nah beim berühmten Bärenkäfig. Neben 
herrlichen Bieren kann man einen herrlichen Blick über die Stadt genießen… 
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2.) Tram-Märzen. Bern, Schweiz 
 
Märzen 
5,5% alc./vol. 
 
Ein Wiener Biertyp, malzig und bernsteinfarben, naturtrüb 
und untergärig, gebraut im Zweimaischverfahren mit 
Wiener-, Pilsner- und dunklem Caramelmalz. 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 5.5 % vol. 
Stammwürze 12.5° Plato 
Bittereinheiten 23 IBU 
Brauerei Altes Tramdepot 
Ort Bern BE 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3.) Tram-Pale Ale Bern, Schweiz 
 

Lager 
5,5% alc./vol. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 5.5 % vol. 
Stammwürze 12.5° Plato 
Bittereinheiten 28 IBU 
Brauerei Altes Tramdepot 
Ort Bern BE 
 
 
Ein modernes ausgewogenes obergäriges Pale Ale mit 
fruchtigen, zitrusartigen Hopfennoten. Mit Cascade und 
Simcoe hopfengestopft. 
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Das Walserdorf Monstein 
 
Monstein, 1625 Meter über Meer auf einer Sonnenterrasse gelegen, weist bis heute die 
unverkennbaren Merkmale eines typischen Walserdorfes auf. Viele Häuser sind aus Holz 
gebaut, einige sogar noch mit den traditionellen Lärchenschindeln eingedeckt. Dem Stil dieser 
Einwanderer aus dem Wallis entsprechen vor allem die rund 15 Spiicher, die Ställe und die 
Alpgebäude. Das Dorfbild von Monstein prägen ausserdem abwechslungsreich gestaltete 
Gemüsegärten, fünf Brunnen und zwei Kirchen. Die ältere davon, jene in der Mitte des Dorfes, 
erfüllt zwar nicht mehr ihre ursprünglichen Funktionen, sondern öffnet ihre Türe für 
verschiedene Anlässe. Die neue Kirche, die am schönsten Aussichtspunkt steht, dient der 
Gemeinde schon seit 100 Jahren als Gotteshaus.  
 
Politisch gehört Monstein zur Landschaft Davos. Als Fraktion-gemeinde ist es jedoch in 
mancherlei Hinsicht selbständig geblieben und hat zahlreiche öffentliche Aufgaben 
zurückbehalten. Ausdruck davon sind der Monsteiner Fraktionsvorstand sowie die 
Fraktions-versammlung, ein eigenes Fraktionsvermögen, die Wasserversorgung und einige 
Liegenschaften, die zu den Gütern der Fraktion gehören. Der Friedhof zählt ebenso zum 
Eigentum wie die Gemeindesäge und die 500 Hektar Waldfläche mit dem gesamten 
Waldwegnetz. 
 
Ende 2016 lebten in Monstein 180 Personen – fast gleich viele wie im Jahre 1689 mit 178 
Einwohnern. 14 Kinder besuchen heute die örtliche Gesamtschule. Die Grösseren bringt einer 
der regelmässigen Postautokurse an die Oberstufe nach Davos. 
 
Mit einer Brauerei, einer Poststelle im Dorfladen, zwei Restaurants (www.hotel-ducan.ch, 
www.veltlinerstuebli.ch), drei Schreine-reien und fünf Landwirtschaftsbetrieben ist Monstein 
auch als Arbeitsort attraktiv und bietet fast der Hälfte aller im Erwerbsleben stehenden 
Einwohnerinnen und Einwohnern Arbeit. Eine Reihe von Freizeitaktivitäten trägt dazu bei, dass 
auch der soziale Austausch und die Kontakte innerhalb der Bevölkerung lebendig bleiben. 
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Die Brauerei: 
(Eigendefinition) 
 
„Im Oktober 2000 wurde die BierVision Monstein AG gegründet, welche am 6. Juni 2001 in 
Monstein als die damals höchstgelegene Brauerei der Schweiz und erste Schaubrauerei 
des Kantons Graubünden den Betrieb aufnahm. Sie befindet sich in der ehemaligen 
Dorfsennerei, einem Gebäude, das vor über 100 Jahren errichtet worden ist und sich an 
zentraler Lage in der Mitte des Walserdorfes Monstein befindet. 
 
Heute braut die BierVision Monstein AG aus kristallklarem Bergquellwasser, Schweizer 
Hopfen und unter anderem einheimischem Bio-Berggerstenmalz von Gran Alpin verschiedene 
Monsteiner Bierspezialitäten im Kleinformat. "Craft Beer" aus den Bergen sozusagen.  
 
Unter der Marke "Monsteiner" werden in Zusammenarbeit mit innovativen Davoser Betrieben 
weitere ausgezeichnete Spezialitäten  wie Käse-, Fleisch-, Brot- und Schokoladenerzeugnisse 
hergestellt. Besuchen Sie auf unserer Website den Bereich "Treberprodukte", um die vielen 
Spezialitäten zu erkunden.“ 
 

 
4.) Huusbier, BierVision Monstein, Davos, Schweiz 
 
Lager 
4,8% alc./vol. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 5.5 % vol. 
Stammwürze 12.5° Plato 
Bittereinheiten 28 IBU 
Brauerei Altes Tramdepot 
Ort Bern BE 
 
 
 
Monsteiner Biere entstehen dort, wo die Davoser 
Bergwelt am schönsten ist und werden mit viel 
Liebe nach traditioneller Braukunst hergestellt. Hell 
und unfiltriert. Mit Bündner Bio-Berggerste gebraut. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 4.8 % vol. 
Stammwürze 11.3° Plato 
Bittereinheiten 15 IBU 
Brauerei BierVision Monstein 
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5.) Wätterguoge, BierVision Monstein, Davos, Schweiz 

 
Amber 
5,0% alc./vol. 
 
 
Wätterguoge 
 
“Wenn d’Wätterguegä nidschi gaa, chunds läid, wenn sch obschi gaa, 
chunds hübsch.” 
 
Hübsch in der Farbe und zugleich kräftig im Geschmack ist auch diese 
rubinfarbene, mit leichtem Rauchgeschmack und leicht nacht 
Walnüssen schmeckende Bierspezialität aus Davos Monstein. 
Als Wätterguoge bezeichnen die Walser den 
Alpensalamander, der diesem Bier mit seinem Namen Pate stand. 
Bernsteinfarben, mit einem kleinen Anteil Rauchmalz. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 5.0 % vol. 
Stammwürze 12.2° Plato 
Bittereinheiten 16 IBU 
Brauerei BierVision Monstein 
Ort Davos Monstein 
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Bierkultur am Fusse des Matterhorns 
(Selbstdefinition) 

 
„Auch wir haben das Rad nicht neu erfunden. Seit Jahrhunderten ist der Brauprozess 
unverändert. Deshalb brauen wir unsere Biere so, wie es schon Generationen vor uns getan 
haben. Um garantiert charakterstarke Biere in gleichbleibend herausragender Qualität zu 
garantieren brauen wir von Beginn an nach dem deutschen Reinheitsgebot. 
 
«Ganz besonders wollen wir, dass forthin allenthalben in unseren Städten, Märkten und auf 
dem Lande zu keinem Bier mehr Stücke als allein Gerste, Hopfen und Wasser verwendet und 
gebraucht werden sollen. 
 
Auszug aus dem Bayrischen Reinheitsgebot von 1516» 
 
Neben den 3 aufgeführten Zutaten wird für die Gärung natürlich noch die Hefe benötigt, die 
damals noch nicht entdeckt war und deshalb keine Erwähnung fand. 
 
Doch auch die besten Rohstoffe allein machen noch lange kein gutes Bier. Neben reinstem 
Gletscherwasser unseres Hausbergs und den sorgfältig ausgewählten Malz-, und 
Hopfensorten ist auch die meisterliche Verarbeitung und vor allem eine Zutat für unsere Biere 
wichtig… 
…Zeit!  
 
Nach dem Brauprozess wird die Würze zunächst auf unsere gewünschte Anstelltemperatur 
abgekühlt und mit Hefe versetzt. Die Hefe bekommt von uns eine Woche Zeit um während der 
Hauptgärung die im Sudhaus gebildeten Malzzucker in Alkohol und CO2 umzuwandeln. 
Anschliessend wird die Hefe geerntet und das Jungbier kommt zur Reifung in die Lagertanks. 
Dort darf unser Bier drei bis vier Wochen reifen, bis es seinen unverkennbaren Geschmack 
entwickelt hat und für die Abfüllung in Fässer und Flaschen bereit ist.“ 

 
 
Die Rückstände des Malzes, die beim Brauprozess 
anfallen, nennt man Biertreber. Andere sehen Biertreber 
als biologischen Abfall – wir sehen darin wertvolle 
Geschmackslieferanten. Deshalb landet unser Treber 
nicht auf dem Kompost, sondern wird zu Treberbrot 
verarbeitet. Ein Geheimtipp für alle, die gerne 
einheimische Spezialitäten geniessen! 
 
Das Treberbrot stellen wir in Zusammenarbeit mit der 
Bäckerei Fuchs her. 
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6.) Brauerei Matterhorn, Zermatt, Schweiz 
Lager 
5,0% alc./vol. 
 
 
 
Bestes Zermatter Bergwasser, fünf verschiedene Malzsorten, sowie edler 
Aromahopfen verleihen unserem Bier einen unverkennbaren würzigen und 
zugleich sehr ausgewogenen Geschmack. Unfiltrierte nicht pasteurisierte 
Bierspezialität. Gebraut und abgefüllt in Zermatt. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 5,0 % Vol. 
Stammwürze 12,0° Plato 
Bittereinheiten 14 IBU 
Brauerei Zermatt Matterhorn  
Ort Zermatt VS 

 
 

 
7.) Monte Rosa, Brauerei 
Matterhorn, Zermatt, Schweiz 
 
Lager 
4,8% alc./vol. 
 
Lagerbier, gehopft mit feinstem Tettnanger Aromahopfen. 
Eine zusätzliche Kalthopfung während der langen Reifung 
macht das Monte Rosa zu einem Hochgenuss und Symbol 
für höchste Braukunst am Fusse des Matterhorns. 
Unfiltrierte nicht pasteurisierte Bierspezialität. Gebraut und 
abgefüllt in Zermatt. 
 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 4,8 % Vol. 
Stammwürze 11,8° Plato 
Bittereinheiten 17 IBU 
Brauerei Zermatt Matterhorn Brauerei 
Ort Zermatt VS 
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8.) Ueli Winterbogg, Brauerei Fischerstube, Basel, Schweiz 
 
Starkbier - Bock 
6,6% alc./vol. 
 
Dunkles, kastanienbraunes, naturtrübes Bockbier mit einem sahnigen, 
feinporigen Schaum. Kräftiger Malzton, wuchtiger Körper mit deutlicher 
Frucht- und Süssnote und einer angenehmen Hopfenbittere. Sorgsam 
gebraut mit Pilsner Malz und Caramel-Malz. 
 
Das naturtrübe und bernsteinfarbige Winterbier (6,8 % vol.) zeichnet 
sich durch einen betonten Malzkörper und ein ausgewogenes 
Hopfenaroma aus. An langen, kalten Abenden bürgt dieser kräftige 
Winterbogg für wohltuenden Genuss.  

 
Inhalt 33 cl 
Alkoholgehalt 6.6 % vol. 
Stammwürze 17.7° Plato 
Bittereinheiten 22 IBU 
Brauerei Fischerstube 
Ort Basel BS 
 
 
 

Die Brauerei: 
(Selbstdefinition) 

Brauerei Fischerstube – Bier-
Handwerk im Herzen von Basel 

Wer Ueli Bier trinkt, merkt sofort: dieses Bier trinkt man auch mit dem 
Herzen. Das liegt nicht zuletzt daran, dass es mit viel Leidenschaft 
gebraut wird. Dem echten Bierhandwerk verpflichtet, brauen wir mit 
ganzen Hopfendolden, sog. Naturhopfen, und lassen das Jungbier  in offenen Gärbottichen 
gären. Die Ueli Biere werden nicht erhitzt, die naturtrüben nicht filtriert. Dadurch bleiben 
wertvolle Geschmacksträger und Mineralien enthalten. 
 
Obwohl der Braumeister ausschliesslich mit Hopfen, Malz, Wasser und Hefe arbeitet, gelingt 
es ihm immer wieder, neue, überraschende und vor allem schmackhafte Biersorten zu brauen. 
Dazu braucht es neben besten Rohstoffen und viel Können auch Freude am Ausprobieren. 
 
Dass sich der Braumeister nicht so leicht zufrieden gibt, zeigt die anspruchsvolle Verwendung 
naturbelassener ganzen Hopfendolden und das breite Ueli Bier Sortiment: Neben den immer 
angebotenen Biersorten bietet die Kleinbrauerei nämlich auch wechselnde und saisonale 
Bierspezialitäten an. Da ist einmal das Bockbier, das jedes Jahr nach einem neuen Rezept für 
den Kleinbasler Traditionsanlass Vogel Gryff gebraut wird, oder das Mac Ueli Ale, welches im 
Sommer erhältlich ist. In der Vorweihnachtszeit überrascht die Brauerei Bierliebhaberinnen 
und Bierliebhaber mit einem speziell kreierten Festbier. Im Winter rundet der Winterbogg die 
Palette ab. 


